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% UVA
@ Tempranillo, Grenache y

Petit Syrah.

GUARDA
Roble Frances, 18 meses.
Guarda en botella 6 meses. Valle de Guadalupe,

Baja California, México.

COSECHA

? ALCOHOL
Vol 13.0 %
TABLAS TALLER AGRICOLA 2024

]_4_5 VINO TINTO
(1)TEMPRANILLO (4)GRENACHE (5)PETITE SIRAH

COSECHA 2024 LIBERADA e .

VIREDO  WVAS DOS / VALLE DE GUADALUPE, B.C., YEXICV

SELD  FRANCO ARENOSO ACIDEZ 5.9 TA | PH 36

Elegante color rojo oscuro con notas violaceas.
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La cosecha 2024 se caracteriza por su fruta negra fresca, vibrante
y con energia. Destacan las ciruelas, higos y especies dulces
aportadas por su guarda en contacto con roble.

PALADAR

Su boca refleja el espiritu de Tablas; frutal, fresco y con energia.
Un vino de expresidon moderna, que invita a una copa mas.
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Amplio en su maridaje. Se recomienda especialmente con £ TEMPERATURA
pastas, quesos maduros y platillos mexicanos como 16 a 18 °C
tacos al pastor o barbacoa.




