
TABLAS
U V A

Elegante color rojo oscuro con notas violaceas.

Tempranillo, Grenache y 
Petit Syrah.

Valle de Guadalupe,
Baja California, México.

C O S E C H A

2024

La cosecha 2024 se caracteriza por su fruta negra fresca, vibrante
y con energía. Destacan las ciruelas, higos y especies dulces
aportadas por su guarda en contacto con roble.

Su boca refleja el espíritu de Tablas; frutal, fresco y con energía.
Un vino de expresión moderna, que invita a una copa más.

G U A R D A

Roble Frances, 18 meses.
Guarda en botella 6 meses.

T E M P E R A T U R A

16 a 18 °C

M A R I D A J E

Amplio en su maridaje. Se recomienda especialmente con 
pastas, quesos maduros y platillos mexicanos como
tacos al pastor o barbacoa.

A L C O H O L
Vol 13.0 % 

COLOR

AROMA

PALADAR

(1-4-5)


